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1. Kampania E-mail Marketing B2B (Direct Response)
Klient: Dom produkcyjny Artcore

Zadanie: Przygotowanie koncepcji i tre§ci kampanii mailingowej na Black Friday promujacej pakiet spotow
radiowych.

Wyzwanie: Przetamanie schematu agresywnych ofert rabatowych i zdjecie obiekeji klientow B2B dotyczacych
natychmiastowej emisji spotow.

Wyniki: Open Rate 43,10% (+12 p.p.), CTR 30,11% (wzrost z 10,61%).

To bardzo dobry wynik. Sredni Open Rate w wielu branzach waha sie od 20

Wspétczynnik otwarc 31.01% do 25%.
To $wietny wynik, znacznie powyzej $redniej rynkowej (~5%). Swiadczy o
Wspétczynnik kliknie¢ 10.61% tym, ze treS¢ maila jest atrakcyjna i oferta przyciaga uwage.

Tuta] mamy bardzo duzy wzrost (ponad 12 punktéw procentowych). Oznacza to, ze
znacznie wigcej 0sob zainteresowato sie tematem lub nadawca newslettera. Moze to by¢
Wspo6tczynnik otwaré 43,10% efekt lepszego tytutu, bardziej angazujacej tresci, lub lepszego timingu wysyiki.

Skok az o niemal 20 punktow procentowych. To kluczowy wskaznik pokazujacy
zaangazowanie - odbiorcy nie tylko otwieraja maila, ale rowniez aktywnie klikaja w linki.
Wspdétczynnik kliknie¢ 30,11% Mozliwe, ze CTA byito bardziej widoczne lub przekonujace.

Tres¢ mailingu:
Temat: Nie czekaj na Black Friday! Odbierz swoja promocje¢ juz teraz.

Preheader: Po co czekaé na chaos Black Friday? Zrob madry ruch i ztap nasza najlepsza
oferte roku juz teraz — na spokojnie.

[GRAFIKA]
To ostatnie dni, by zgarng¢ nasz pakiet Black Friday: 3 spoty radiowe za 5900 zl.

Jedyna taka okazja w roku, by zagwarantowac sobie obecno$¢ Twojej marki w radiu, kiedy
tylko bedziesz jej potrzebowac. Masz az 6 miesiecy na realizacje*.

Nie pozwol, by najlepsza cena roku przeszta Ci koto nosa. Oferta konczy si¢ 1 grudnia.
[Tak, chce zaoszczedzi¢ na spotach —|

[Postuchaj, dlaczego inni nam zaufali —]

P.S. Chcesz mie¢ pewnos¢, ze Twoj przekaz trafi prosto do celu? Pamigtaj, Ze mozesz u nas
dokupi¢ rowniez strategiczne planowanie mediow. Pomozemy Ci precyzyjnie dotrze¢ do

Twojej grupy docelowe;.

Pozdrawiamy,
Zespol Artcore

*Spoty z licencjg na terytorium Polski, obowigzujgcg przez 6 miesiecy od momentu publikacyji.
Niniejsza informacja nie stanowi oferty handlowej w rozumieniu art. 66 Kodeksu cywilnego.



2. Product Content / E-commerce Rich Content (Consumer Tech)
Klient: De'Longhi

Zadanie: Przygotowanie struktury i treSci Rich Content na karty produktowe premium.

Wyzwanie: Przelozenie zaawansowanej technologii parzenia i specyfikacji inzynieryjnej na zrozumialy jezyk
korzysci i sensorycznych do§wiadczen konsumenta, przy zachowaniu 100% zgodnosci z globalnym
brandbookiem De'Longhi.

Magnifica Duo

Nowoczesnos¢ i intuicyjnosé w Swiecie kaw na goraco i na zimno

Poznaj $wiat perfekcyjnie zaparzonej kawy z ekspresem De'Longhi Magnifica Duo. Dzieki
kolorowemu wyswietlaczowi TFT 2,4” z pod$wietlanymi przyciskami nawigacyjnymi
odkryjesz bogate menu 20 przepiséw, w tym premierowg dla tej serii technologie Cold
Extraction. Za pomoca 6 intuicyjnych ikon oraz dotykowych sekcji Hot i Cold parzenie
ulubionej kawy staje si¢ niezwykle proste. Ekspres pozwala na petng personalizacj¢ kazde;j
filizanki poprzez wskazanie jednego z 5 poziomoéw intensywnosci, 4 rozmiardw oraz 3
ustawien temperatury. Dwie karafki - LatteCrema Hot i LatteCrema Cool - umozliwiaja
przygotowanie doskonatych specjatéw mlecznych oraz roslinnych na goraco i na zimno.

Pierwszy ekspres z serii Magnifica z przepisami na zimno i technologia Cold
Brew

Duo to pierwszy ekspres z serii Magnifica, ktory umozliwia przygotowanie kultowej,
orzezwiajacej kawy Cold Brew w zaledwie kilka minut. Dzigki dedykowanej sekcji napojow
zimnych mitosnicy kawy moga odkrywac zupetnie nowe, naturalnie stodkie i delikatne nuty
smakowe ukryte w ziarnach, bez uzycia goracej wody.

Bogate menu 20 przepisow za dotkni¢ciem jednego przycisku

Urzadzenie oferuje szeroka game 20 przepisow, ktore zostaty czytelnie podzielone na sekcje
napojow na goraco oraz na zimno. Ekspres z tatwos$cia przygotuje klasyczne wtoskie specjaty,
takie jak esencjonalne Espresso, aromatyczne Americano czy tradycyjne Cappuccino, jak
rowniez ich mocno orzezwiajace wersje na zimno. Co wazne, z Magnifica Duo zaparzysz
zaréwno kawe ziarnista, jak i mielona.

Perfekcyjna pianka mleczna dzi¢ki karafkom LatteCrema Hot i Cool

Za doskonalg teksture kazdego mlecznego specjatu odpowiadaja dwie niezalezne karafki:
LatteCrema Hot oraz LatteCrema Cool. System automatycznie spienia mleko, wienczac napdj
gesta, aksamitng piankg o idealnej temperaturze, ktora na dtugo zachowuje swoja perfekcyjna
strukture. LatteCrema spienia zaréwno tradycyjne mleko krowie, jak i napoje ro$linne:
sojowe, owsiane czy migdatowe.



Kawa na miare potrzeb z funkcja My oraz 3 profilami uzytkownika

Personalizacja ulubionego napoju jest wyjatkowo prosta. Przejrzysty panel sterowania
umozliwia precyzyjne ustawienie parametréw kawy: od wyboru jednego z 5 poziomow
intensywnosci, przez 4 rozmiary, az po 3 opcje temperatury. Dedykowana funkcja "My"
pozwala na dopasowanie ilosci napoju, a dzigki pamigci obejmujacej 3 osobne profile
uzytkownika, ekspres zapamigtuje unikalne preferencje cztonkow rodziny.

Trwalos¢ i ponadczasowy wloski styl

Projekt Magnifica Duo przycigga wzrok eleganckim, szczotkowanym wykonczeniem w
glebokim odcieniu tytanu, dzigki czemu urzadzenie staje si¢ prawdziwa ozdobg kazdej
nowoczesnej kuchni. Sercem ekspresu jest wbudowany stalowy mtynek zarnowy z 13-
stopniowa regulacja mielenia, ktory dba o maksymalne uwolnienie aromatu ziaren tuz przed
zaparzeniem. Stabilne ci$nienie uzyskiwane podczas pracy gwarantuje bogaty i zbalansowany
smak w kazdej filizance.

Bezproblemowa konserwacja

Ekspres zostat zaprojektowany z mys$lag o maksymalnym komforcie codziennego
uzytkowania. Automatyczny system czyszczenia karafek LatteCrema btyskawicznie usuwa
resztki mleka przy uzyciu goracej pary 1 wody, dbajac o petna higien¢ uktadu. Odporna na
zarysowania tacka ociekowa posiada wyjmowang kratke, ktorag mozna bezpiecznie my¢ w
zmywarce. Najwazniejsze elementy, w tym wyjmowany blok zaparzajacy, sa tatwo dostgpne 1
proste w konserwacji, co pozwala na szybkie przeptukanie urzagdzenia pod biezacg woda.

3. HoReCa & B2B Content: Artykul blogowy pod frazy lokalne
(Geo-SEQ)

Klient: Owoce Na Okragto

Zadanie: Przygotowanie artykutu blogowego B2B pod frazy lokalne (Geo-SEQ)

Wyzwanie: Przetamanie schematu sztywnej oferty hurtowni i pozyskanie leadow na dostawy weekendowe.
Storytelling oparty na realnym "bolu" restauratorow.

Publikacja online: https://owocenaokraglo.pl/dostawy-do-restauracji-w-niedziele/

Dostawa warzyw i owocow dla restauracji w niedziele. Warszawa i okolice.

Taki scenariusz zna chyba kazdy szef kuchni i manager lokalu gastronomicznego.

Sobota, 13:30. Sala peka w szwach, zamowienia wchodzg seriami, a z sekcji zimnej nagle
pada krotkie: "Kornczy sig rukola, a w chtodni zostaty dwa migkkie awokado ™.

I tu zaczyna si¢ robi¢ nerwowo. Twoj dostawca od pigtku od 16:00 ma wiaczong poczte
glosowa. Na gietde¢ nikt juz nie pojedzie, wigc jedyng opcja staje si¢ wystanie kucharza do
marketu. Efekt? Przeplacasz za watpliwej jakosci towar w cenach detalicznych, tracisz pare
rak do pracy w §rodku najwiekszego obtozenia, a goscie dostajg na talerzu cos$, pod czym nikt
na kuchni nie chcialtby si¢ podpisac.


https://owocenaokraglo.pl/dostawy-do-restauracji-w-niedziele/

W gastronomii weekend to czas, kiedy zarabia si¢ najwigcej. Dlaczego wigc w kwestii dostaw
swiezych warzyw 1 owocow wigkszos$¢ branzy w niedziele wcigz jest traktowana po
macoszemu?

Gdzie zamowi¢ Swieze warzywa i owoce z dostawa w niedziel¢ w Warszawie i
okolicach?

W Owoce Na Okragto realizujemy codzienne dostawy §wiezych warzyw, owocow, ziot i
grzyboéw dla gastronomii w Warszawie i1 okolicach 7 dni w tygodniu. Poranne okno
logistyczne pozwala zamkna¢ braki magazynowe, zanim kucharze wejda do kuchni.

Gastronomia nie dziala w trybie “od poniedziatku do piatku”. Doskonale wiemy, ze pigtkowe
prognozy pogody i1 obtozZenia stolikdéw bywaja bezlitosne i czasem w sobot¢ wieczorem
schodzi towar zaplanowany na caty weekend.

Co dostawy 7 dni w tygodniu oznaczajq dla Ciebie w praktyce?

e Zero zamrazania kasy w towarze na zapas: nie musisz w pigtek tadowac¢ chtodni po
sufit i zastanawiac si¢, czy delikatne maliny albo mikroli§cie przetrwaja do
niedzielnego lunchu.

e Mnigj strat 1 §wiezszy talerz: zamawiasz mniejsze partie prosto z chodni, redukujac
food waste. Sprawdz, jak wyglada nasz asortyment warzyw i owocow dla restauracji.

e Kucharze zostajg na sekcjach: nikt nie krazy po warszawskich marketach z wozkiem,
polujac na ostatnie pgczki zwiedtej kolendry.

e Szybki dojazd w catym rejonie: dowozimy towar w catej] Warszawie (m.in.
Srodmiescie, Mokotow, Wola, Wilandw, Praga) oraz do lokali w pasie
podwarszawskim (Konstancin-Jeziorna, Piaseczno, Pruszkéw, Ozaréw Mazowiecki,
Legionowo).

Staly opiekun handlowy zamiast infolinii

W Owoce Na Okragto kazdy lokal wspotpracuje z jednym, statym opiekunem handlowym,
ktory odbiera telefon w godzinach realnej pracy gastronomii — rowniez w weekendy.
Eliminujemy anonimowe biura obstugi klienta na rzecz bezposredniego kontaktu z
cztowiekiem odpowiedzialnym za Twoje dostawy.

Znasz to uczucie, gdy w sobotni wieczor chcesz zmieni¢ zamdwienie, a w shuchawce
styszysz: ,,Nasz sekretariat pracuje od poniedziatku do pigtku w godzinach 8-16”? W
gastronomii taki komunikat brzmi jak ponury zart.

U nas nie rozmawiasz z przypadkowym dyspozytorem z call center, tylko z partnerem, ktory:

e Zna Twoje menu i wie, czego potrzebujesz: Jesli bierzesz pomidory pod konkretny sos
albo awokado, ktore ma by¢ gotowe do krojenia na jutro rano, nie musisz ttumaczy¢
tego od zera przy kazdym telefonie.



e Po prostu odbiera polaczenia: gdy pali si¢ grunt pod nogami i musisz na rano dorzucic¢
dwie skrzynki cytrusow do baru - dzwonisz bezposrednio do niego.

e Mowi wprost, jak wyglada rynek: zamiast wciska¢ cokolwiek, uprzedzi Cig, ze dany
produkt na gieldzie traci dzi$ na jakosci i lepiej wrzuci¢ w kartg sprawdzony
zamiennik.

Jak skontaktowac si¢ w sprawie zaopatrzenia restauracji na weekend?

W sprawie oferty hurtowej, cennika B2B oraz warunkéw dostaw dla Twojego lokalu
zapraszamy do bezposredniego kontaktu z naszym zespotem. Odpowiemy na pytania o
asortyment, dostgpno$¢ produktéw sezonowych i ustalimy dogodne ramy czasowe porannych
dostaw.

Mozesz skontaktowac si¢ z nami w najwygodniejszy dla siebie sposéb:
Zadzwon bezposrednio do opiekuna HoReCa: +48 575 800 075
Napisz wiadomo$¢: kontakt@owocenaokraglo.pl

Wypehnij krotki formularz kontaktowy dla gastronomii - odezwiemy si¢ i przeslemy aktualng
oferte.

FAQ:
1. Do ktorej godziny mozna zlozy¢ zamowienie na niedziel¢ rano?

Rozumiemy, Ze inaczej funkcjonuje sniadaniownia, ktora otwiera drzwi o 8:00 rano, a inaczej
restauracja serwujaca lunche od 12:00. Dlatego przy rozpoczgciu wspotpracy ustalasz z
Twoim opiekunem ramy czasowe tak, aby zgra¢ je z realnym zakonczeniem sobotniego
serwisu w Twoim lokalu.

2. Jakie jest minimalne zamowienie logistyczne dla lokali w Warszawie?

Nie narzucamy jednego sztywnego progu dla catej Warszawy — kwesti¢ minimum
logistycznego ustalamy indywidualnie. Wptyw na to majg przede wszystkim:

e Lokalizacja restauracji (potozenie wzgledem naszych statych tras w Warszawie i
okolicach),

e Czestotliwosc¢ i regularno$¢ dostaw (czy zaopatrujemy kuchnie codziennie, czy w
wybrane dni),

e Model wspotpracy (kompleksowe zaopatrzenie a wsparcie w newralgicznych
momentach, np. w weekendy). Zadzwon do nas, a w kilka minut dopasujemy prog
logistyczny do skali i potrzeb Twojej kuchni.



4. Google Ads (Search / RSA) - Probka koncepcyjna dla Restaumatic

Chcialam pokazaé, jak przektadam oferte¢ Restaumatic na krotkie komunikaty do
wyszukiwarki Google.

Méj pomyst na kampanie:

Restaumatic ma kompletne rozwigzanie (od strony WWW po system POS i Al), ale
restaurator rzadko szuka wszystkiego naraz. Zwykle wpisuje w Google swoj najbardziej
palacy bol. Dlatego podzielitam komunikacje na dwa osobne tory:

1. Dla tych, ktorzy tracq nerwy i marze na portalach typu Pyszne czy Wolt - tu
moéwie wprost o odzyskaniu kontroli 1 wlasnej stronie bez prowiz;ji.

2. Dla tych, ktérzy tona w papierach i pomylkach na sali - tu pokazujg, jak RePOS
porzadkuje chaos w zamdwieniach 1 dostawach.

W formacie RSA Google sam taczy nagtowki. Zeby reklama nie wy$wietlata sie jako seria
samych pytan, podzielitam je na trzy konkretne role:

1. uderzenie w problem (zrozumienie bolu lokalu),

2. rozwigzanie i marka (konkretna funkcja Restaumatic),
3. wezwanie do dziatania (np. rozmowa z ekspertem albo start w 7 dni).

Kampania A: Wlasne zamodwienia online bez prowizji
o Scieika: /zamowienia/bez-prowizji

Naglowki (Pozycja 1 — Slowa kluczowe i bol):

System zamdwien online (22/30)

Zamoéwienia online dla gastro (28/30)

Wrhasny sklep dla restauracji (29/30)
Strona WWW z zamawianiem (25/30)

PoNbE

Naglowki (Pozycja 2 — Wartos¢ i wiarygodnos¢):
5. Stala optata, 0% prowizji (24/30)
6. Odzyskaj marze z portali (24/30)
7. Uruchomienie nawet w 7 dni (26/30)
8. Wybor ponad 5000 lokali (23/30)
9. Restaumatic: bez posrednikéw (28/30)

Naglowki (Pozycja 3 - CTA):
10. Sprawdz oferte dla lokalu (25/30)
11. Porozmawiaj o wdrozeniu (23/30)
12. Zwigksz zyski ze sprzedazy (25/30)



Teksty opisow (max 90 znakow):

Opis 1: Strona WWW z systemem zamoéwien online bez prowizji. Uruchomienie
nawet w 7 dni. Sprawdz. (86/90)

Opis 2: Nie tra¢ 30% na portalach posredniczacych. Sprzedawaj bezposrednio i buduj
baze gosci. (87/90)

Opis 3: Dotacz do 5000+ lokali z Restaumatic. Przyjmuj zamowienia na wlasnych
warunkach. (80/90)

Opis 4: Zyskaj niezalezny kanat sprzedazy online bez prowizji. Porozmawiaj z
naszym doradcg. (85/90)

Kampania B: RePOS (Zarzadzanie salg, dostawami i personelem)

Sciezka: /system-pos/dla-gastro

Naglowki (Pozycja 1 — Slowa kluczowe i bdl):

N =

System POS dla gastronomii (26/30)
RePOS — system dla lokalu (24/30)
Nowoczesny POS dla lokalu (25/30)
Oprogramowanie dla gastro (24/30)

Naglowki (Pozycja 2 — Warto$¢, Al i wiarygodnos$¢):

5.

6
7
8.
9

Sala i dostawy w 1 panelu (25/30)

. Asystent Al odbiera telefony (28/30)
. Koniec pomytek na rachunkach (28/30)

Ponad 5000 lokali w Polsce (25/30)

. Obstuga zamowien w 1 miejscu (28/30)

Nagléwki (Pozycja 3 - CTA):
10. Umoéw prezentacje RePOS (22/30)
11. Porozmawiaj z ekspertem (23/30)
12. Usprawnij prace zespotu (23/30)

Teksty opisow (max 90 znakow):

Opis 1: RePOS taczy salg, kuchnig i dostawy w jednym urzadzeniu. Prosta obstuga
bez pomytek. (85/90)

Opis 2: Chaos w zamowieniach i opoznienia? Zyskaj petng kontrole nad lokalem z
prostym POS-em. (87/90)

Opis 3: Ponad 5000 lokali kontroluje sprzedaz i czas dostaw z systemem RePOS.
Poznaj funkcje. (87/90)

Opis 4: Zintegruj zaméwienia z wielu zrodet i odcigz obstuge z asystentem Al. Umow
rozmowe. (83/90)
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